Kakkenansvarlig til Daginstitutionen Solhgj

Braender du for at lave sund og naerende mad i barnehgjde — og trives du i et hus fyldt med
nysgerrige bgrn og gode kolleger? Sa er det maske dig, vi seger som kekkenansvarlig i Solhgj.
Hos os bliver du en vigtig del af hverdagen for ca. 55 skanne barn. Du skal hver dag tilberede
formiddagsmad, frokost og eftermiddagsmad med fokus pa sundhed, smag og madglaede.
Dine vigtigste opgaver

- Tilberede og anrette sund og varieret mad efter Fedevarestyrelsens anbefalinger
- Udarbejde madplaner

« Sikre hgj kvalitet og gode ravarer med fokus pa 70-90 % ekologi

- Bidrage til et indbydende og velfungerende kekken

- Tale med bgrnene om maden — hvordan den ser ud, dufter og smager
En hverdag med madglzsede og faellesskab
| Solhgj er maltidet mere end bare mad. Det er ogsa feellesskab, nysgerrighed og lzering.
En dag om ugen serverer vi eftermiddagsmaden som café, og om fredagen laver vi mad over bal.
Indimellem laver vi buffet til barnehavebgrnene, og nar vi tager pa leengere ture ud af huset, serger
du for gode og laekre turmadpakker.
Barnene er teet pa kekkenet i hverdagen. De kigger ind, stiller spargsmal og undrer sig over,
hvorfor maden lugter, som den ger. Derfor er samtalerne med bgrnene en vigtig del af jobbet — og
af vores feelles arbejde med at understgtte bagrnenes sproglige udvikling og gleede ved mad.
Om dig
Du saetter en eere i at lave sund og velsmagende mad til bgrn og trives i en hverdag, hvor relationer
og samarbejde fylder lige s& meget som selve madlavningen.
Du nyder kontakten med bade barn og voksne og har lyst til at veere en synlig og imgdekommende
del af huset.
Det er vigtigt, at du kan bevare overblikket i kakkenet — ogsa nar dagen aendrer sig, eller nysgerrige
bern stikker hovedet ind med spargsmal om dagens menu.
Vi laegger desuden veaegt pa, at du:

« har relevant uddannelse og erfaring med kgkkenarbejde
+ kan kommunikere pa dansk med bgrn og kolleger

- veerdseetter samarbejde og faglig dialog

« saetter pris pa orden, hygiejne og et paent kakken

« mgder andre med positiv energi og godt humear
Hos os far du

- En varm og naervaerende arbejdsplads
« Gode kolleger og teet samarbejde i hverdagen
« Mulighed for at praege begrnenes madglaede og madmod

+ En arbejdsplads taet pa natur og offentlig transport

Praktiske oplysninger
Jobbet er pa 37 timer/uge i tidsrummet kl. 7.30 - 15.00.
Cirka 5 timer om ugen vil du indga i de gvrige opgaver med bgrnene.

Anseettelse er pr. 1. august 2026.

Ansggningsfristen er mandag 25. maj 2026. Vi holder samtaler Igbende.

I din ansggning vil vi gerne hagre om din motivation for jobbet og din interesse for at lave sund og
neerende mad til barn.

Ansggning, CV, uddannelsesbevis og @vrig relevant dokumentation sendes elektronisk via
kommunens e-rekrutteringssystem.

Len- og ansaettelsesvilkar er i henhold til geeldende overenskomst samt principperne i Ny Lan.

| forbindelse med ansaettelse indhenter vi barne- og straffeattester samt referencer fra tidligere
anseettelser.

Har du spargsmal til jobbet, dagligdagen eller noget helt tredje, sa ring endelig til peedagogisk leder
Pia Vang Poulsen pa tlf. 30 69 74 30.

Vi gleeder os til at hgre fra dig!
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