Kekkenansvarlig og kekkenmedarbejder til
Laeringshuset

Har du lyst til at lave sund, gkologisk og velsmagende mad til bgrn — og bidrage til gode
maltider og madglaede?

Leeringshuset sager:

*en kekkenansvarlig pa 37 timer, gerne med en kostfaglig uddannelse

*en kakkenmedarbejder pa 30-32 timer.

Stillingerne gnskes besat senest den 1. oktober 2026 og gerne tidligere efter aftale.
Om Leeringshuset

Leeringshuset er en daginstitution med omkring 160 barn og et stort, velfungerende
kakken. Vi leegger vaegt pa sunde, varierede og indbydende maltider, som lever op fil
Fadevarestyrelsens kostrad og anbefalinger.

Pa grund af en ombygning er barnehaven midlertidigt genhuset i Havtornen. Frem til
omkring den 1. februar 2027 vil den kgkkenansvarlige derfor arbejde i Havtornen, mens
kakkenmedarbejderen arbejder i Leeringshuset og laver mad til vuggestuens cirka 60
barn. Herefter samles | i Leeringshuset og bliver et kekkenteam pa to, der laver mad til
alle institutionens bgrn.

Om stillingen som kakkenansvarlig

Som kekkenansvarlig far du ansvar for den daglige drift og madproduktion. Dine opgaver
vil blandt andet veere:

eplanlaegning af menuer og madproduktion

«tilberedning af sunde og varierede maltider

«ansvar for gkonomi og varebestilling

*egenkontrol, hygiejne og saerlige kostbehov

*samarbejde med kekkenmedarbejderen, ledelsen og det paedagogiske personale.

Vi ser gerne, at du har en relevant kostfaglig uddannelse og erfaring med madproduktion
— gerne til bgrn.

Om stillingen som kekkenmedarbejder

Som kekkenmedarbejder bidrager du til madproduktionen og den daglige drift.
Opgaverne omfatter blandt andet tilberedning af maltider, opvask og rengering af
kakkenet.

Arbejdstiden ligger som udgangspunkt omkring kl. 7.00-13.30, athaengigt af det aftalte
timetal.

Vi sgger dig, der

+har lyst til at lave sund og velsmagende mad til barn

«arbejder struktureret og kan bevare overblikket

*har sans for kvalitet og kan levere maden til tiden

*er mgdestabil, fleksibel og ansvarsbevidst

esamarbejder godt og bidrager positivt til faellesskabet

er nysgerrig pa madens og maltidets betydning i det pasedagogiske arbejde.

| skal kunne samarbejde og sparre med hinanden samt deekke ind ved ferie og fraveer.
Vi tilbyder

Et alsidigt job med indflydelse pa den daglige drift og mulighed for at bidrage med nye
idéer. Du bliver en del af en stor personalegruppe med engagerede kolleger, godt humear
og teet kontakt til bade bgrn og medarbejdere.

Praktiske oplysninger

Ansggningsfrist er sgndag 16. august 2026.

Samtaler forventes afholdt i uge 34.



Ansaettelse 1. oktober 2026.

Skriv tydeligt, om du sager stillingen som kgkkenansvarlig eller kekkenmedarbejder.
Vedlaeg ogsa et forslag til en menuplan for en uge.

Len- og anseettelsesvilkar sker i henhold til geeldende overenskomst samt principperne i
Ny Len. Vi indhenter barne- og straffeattester samt referencer fra tidligere ansaettelser i
forbindelse med anseettelsen.

Hvis du har spgrgsmal til stillingerne, er du velkommen til at kontakte paedagogisk leder
Annitta Bennekow pa 29251051.
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