Kok til Radhuskantinen i Hgje-Taastrup Kommune

Vil du veere med til at lave velsmagende og baeredygtig mad til 250 kolleger?
Vi s@ger en faglaert kok, der har lyst til at blive en del af vores lille, erfarne team i Radhuskantinen.
Her laver vi dagligt mad til omkring 250 medarbejdere og star for mgdeforplejning, nar radhuset

holder arranaementer. ) ‘
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| vores kgkken laver vi maden fra bunden og har fokus pa beeredygtighed, gkologi og madspild. Vi
har bronzemeerket i gkologi og taenker over, hvordan vi bedst bruger vores ravarer.

Vi laver mad med omtanke — og med faglig stolthed

Hos os handler det om at levere kvalitet — bade i maden og i samarbejdet. Vi arbejder teet sammen
og finder Igsninger i faellesskab. Der kan veere travlt, men vi ggr os umage for at skabe en god
stemning, hvor der er plads til grin, hjeelpsomhed og trivsel hele vejen igennem. Vi planlaegger og
prioriterer opgaverne sammen og serger for, at alle kan felge med — ogsé nar der er meget pa
programmet.

Du bliver en del af et velfungerende team med hgj anciennitet, hvor vi laegger veegt pa faglighed,
kvalitet og godt kollegaskab. Vi holder til pa 8. etage i det forholdsvis nye og moderne radhus i Haje
Taastrup —i et stort og velindrettet kekken med en udsigt, der er sveer at sla.

Dine opgaver vil bl.a. vaere at:

- Tilberede dagens ret og forplejning til mgder
- Deltage i planlaegning og daglig drift af kekkenet
- Bidrage med idéer til nye retter og gode Igsninger

- Sikre, at kekkenet lever op til kravene for hygiejne og kvalitet
Vi leder efter dig, der...
...gar til arbejdet med faglighed og engagement og har lyst til at tage ansvar for, at dagen kerer
godt — bade i kekkenet og i feellesskabet.
Vi leegger iseer veegt pa, at du:

- Er fagleert kok og har erfaring med madproduktion

« Er positiv og imedekommende — ogsa nar tempoet stiger

- Tager ejerskab og kan arbejde bade selvstaendigt og sammen med andre

+ Har lyst til at veere en del af en arbejdsplads med fokus pa faglighed, trivsel og arbejdsgleede

- Trives i et kekken med mange forskellige opgaver
Her far du en hverdag, hvor du kan ga hjem til fyraften, bruge dine faglige kompetencer — og vaere
en del af et team, der skaber madglaede hver dag.
Lyder det som noget for dig? Sa glaeder vi os til at hgre fra dig!
Praktiske oplysninger
Stillingen er pa fuldtid og arbejdstiden er fra 07.00-14.30.
Tiltreedelse d. 01. oktober 2025 eller snarest derefter.
Len- og ansaettelsesvilkar er efter gaeldende overenskomst.
Ansggningsfrist er den 22. august 2025
Ansaettelsessamtaler bliver afholdt Iesbende og senest i uge 35. Her vil vi ogsa bede dig om at



oplyse referencer, som vi ma tage kontakt til.

Hvis du vil vide mere om stillingen eller har spgrgsmal til ovenstaende, er du velkommen til at

kontakte kekkenchef Peter Mgrup Jansen pa 51534171 fra d. 9/8 til d. 20/8 mellem kl. 13-14.
Med venlig hilsen Peter
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